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TUTTI I PRODOTTI POSSONO ESSERE 
PERSONALIZZATI SU MISURA

All products can be 
tailor-made

COTTURA​​   
IDONEA PER COTTURA 
IN FORNO
COOKING

BOLLITURA ​​  
IDONEA PER BOLLITURA
BOILING

STAGIONATURA   ​​
IDONEA PER STAGIONATURA
CURING

AFFUMICATURA​​   
IDONEA PER AFFUMICATURA
SMOKING

PRESENTAZIONE   ​
IDEALE PER PRESENTAZIONE 
DECORATION

PEZZI CLIPPATI 
SPEZZONI
CLIPPED PIECES

MATASSE
VRACS

BOBINE
REELS

RETE SFUSA
LOOSE NET

ROTOLO
ROLLS
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OLTRE 100 ANNI

Il Retificio Nassi produce dai primi del ‘900 reti tessute, elastiche ed estruse per il settore 

alimentare e per altri utilizzi: carne secca, formaggi, salumi tipici, floricoltura, 

packaging industriale, articoli sportivi, borse a rete per lo shopping, 

reti per la mitilcoltura ed il confezionamento. 

Grazie alla nostra elasticità produttiva, possiamo rispondere a qualunque esigenza 

di dimensione, colore, peso e materiale (poliestere, polipropilene, poliammide, cotone 

ed altri materiali). Siamo attenti alle esigenze del mercato e mettiamo la nostra pluriennale 

esperienza al servizio della clientela; da questo la nostra gamma 

di prodotti, volti a molteplici utilizzi.

Retificio nassi has been producing knitted, elastic and extruded nets for the food industry 

since the early 1900s. Our products are used in different market niches: meat industry, 

dairy industry, charcuterie, floriculture industry, industrial packaging, sporting goods, 

shopping bags, mussel farming and packaging industry.

Thanks to our production elasticity, we can meet any size, color, weight and material 

requirement (polyester, polypropylene, polyamide, cotton and other materials).

We focused on market needs and we use our experience to give the best solutions 

and services to our customers. 

ANNI DI QUALITÀ, ELEGANZA 
E INNOVAZIONE

More than 100 years of quality, 
elegance and Innovation



DI FILO ELASTICO PRODOTTO
of elastic yarn produced

+di 165.000km 

DI STABILIMENTO INTERAMENTE DEDICATO 
ALLA PRODUZIONE DI RETI ALIMENTARI.

Entirely dedicated to the 
production of food nettings

10.000mq 

DI METRI DI RETE ALL’ANNO VENDUTI 
IN TUTTO IL MONDO

Million meters of netting 
sold all around the world

45 MILIONI 

DIPENDENTI

Employees
+di 30 

with products always available. The widest portfolio of products in woven packaging produced entirely in Italy.

DI MAGAZZINO

6.000mq 
CON PRODOTTI SEMPRE DISPONIBILI. IL PIÙ AMPIO PORTAFOGLIO PRODOTTI IN PACKAGING TESSUTO PRODOTTO INTERAMENTE IN ITALIA.

CERTIFICAZIONI
Certifications

Tutti i nostri prodotti sono certificati con analisi specifiche di migrazione e rispettano tutti i 

requisiti più recenti previsti dalle normative italiane ed europee in materia di materiali 

a contatto con gli alimenti. La nostra gomma è inoltre certificata FDA. Retificio Nassi, 

con l’obiettivo di migliorare ulteriormente la qualità e il servizio offerti ai propri clienti – 

elementi che da sempre contraddistinguono la nostra azienda – è lieta di annunciare 

il conseguimento della prestigiosa certificazione BRC IOP Packaging Rev. 6 e del 

riconoscimento OEKO-TEX Standard 100. Queste certificazioni non solo semplificano 

notevolmente tutte le vostre richieste relative ai materiali a contatto con gli alimenti, 

ma rappresentano anche una garanzia per la vostra organizzazione in termini di sicurezza 

e affidabilità da parte del vostro fornitore.

All of our products are certified with specific migration analyzes and meet all the most 

recent requirements requested by Italian and European regulations regarding food contact 

Material. Our rubber is also FDA Certificated. Retificio Nassi, with a view to improving the 

quality and service offered to its customers, which has always distinguished our company, 

is pleased to announce the achievement of the prestigious BRC IOP packaging Rev. 6 

certification and the OEKO TEX standard 100 recognition. These certifications will allow not 

only a considerable simplification in all your requests regarding materials in contact with 

food but will be a guarantee for your organization of safety and seriousness 

on the part of your supplier.



AMPLIAMENTO
GAMMA

Product Range expansion

In questa sezione vi proponiamo il nostro ampliamento di gamma nell’ambito 

delle reti elastiche utilizzabili per la cottura o la stagionatura.

Si tratta di un’offerta di prodotti trasversali che coprono la maggior parte delle 

necessità tecniche dei nostri clienti, per ciò che concerne il processo produttivo.

In this section we offer a new range of nets that can be used for different 

applications, in particular cooking, boiling and seasoning.

This comprehensive group of items covers most of our customers’ technical 

needs in the meat production process.
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RETIFICIO NASSI A M P L I A M E N T O  G A M M A

SPIRA
Ideale per arrostitura, 
bollitura e stagionatura.

Ideal for roasting, boiling 
and seasoning.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Poliestere Cotone e PES

da 10 a 30 quadri

AA A CO AYrete 5 battute, ideale per
arrostitura

rete 5 battute, ideale per
bollitura

Poliestere

AA C3 rete 3 battute, ideale per
arrostitura e bollitura

Poliestere rosso

CR SR rete 5 battute, ideale per
arrostitura, bollitura, stagionatura

Ideale per:
Arrostitura, bollitura e stagionatura

Ideal for:
Roasting, boiling and seasoning.

Varianti

Tensione elastica /Elastic compression

2
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RETIFICIO NASSI A M P L I A M E N T O  G A M M ARETIFICIO NASSIA M P L I A M E N T O  G A M M A

AR
Rete bianca 5 battute con 
cuciture laterali ideale per 
arrostitura.

White Net 5 stitches with 
side stitching suitable for 
roasting.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

AR

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Cotone

Ideale per:
Arrostitura

Ideal for:
Roasting3

CO
Rete 5 maglie in cotone 
con cuciture laterali 
ideale per la bollitura.

5 stitches net in cotton 
with side stitches 
suitable for boiling.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

CO

da 10 a 28Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Cotone

3

Ideale per:
Bollitura

Ideal for:
Boiling

AA
Rete bianca 3 maglie ideale 
per arrostitura. 

White net 3 stitches suitable 
for roasting.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

AA

NAQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Poliestere

Ideale per:
Arrostitura

Ideal for:
Roasting

3

Ideale per:
Bresaola

Ideal for:
Bresaola

FRANET
Maglia tubolare 
elastica con inserti in 
cotone ideale per la 
stagionatura e bollitura.

Elastic tubular net with 
cotton inserts ideal for 
seasoning and boiling.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

FRANET

NAQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Cotone
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RETIFICIO NASSI A M P L I A M E N T O  G A M M ARETIFICIO NASSIA M P L I A M E N T O  G A M M A

Tensione elastica /Elastic compression

4

SL
Rete doppia trama ideale 
per la stagionatura

Double weave net ideal for 
seasoning

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

2

SL

NAQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Cotone, Polietilene
Poliammide

Ideale per:
Stagionatura

Ideal for:
Seasoning

SA
Reti per l’insaccamento e 
la stagionatura dei salumi 
montate su tubi idonei al 
contatto alimentare. 

Ideal net for sausage 
seasoning, installed on 
cardboard pipe suitable for 
the contact with foodstuff.

Tipi di cottura /Cooking applications

Tensione elastica /Elastic compression

2

SA

da 4 a 6

Alt. 50cm
Ǿ 76mm/95mm

Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Poliestere

Misure Tubo

Ideale per:
Insaccamento di salumi 

per la stagionatura

Ideal for:
Loading of sausages for seasoning.

PD
Rete in doppia trama ideale 
per arrostitura, bollitura e 
stagionatura.

Double-weave net ideal for 
roasting, boiling and seasoning.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

PES Cotone e Poliestere rosso

da 18,22 e 24 quadri da 10 a 24 quadri

PD CA PD AUrete 3 maglie, ideale per
arrostitura e bollitura

rete 5 battute, doppia trama con cuciture 
laterali ideale per la stagionatura

Cotone

da 12 a 32 quadri

PD A rete in doppia trama con cuciture 
laterali ideale per bollitura

Cotone e Poliestere rosso

da 10 a 28 quadri

CR SR rete 3 battute, con cuciture laterali in doppia 
trama ideale per la stagionatura

Ideale per:
Arrostitura, bollitura e stagionatura

Ideal for:
Roasting, boiling and seasoning.

Varianti



RETI PER SALAMI 
E INSACCATI

Nettings for salami 
and sausages

17

Reti elastiche e tessute pensate per proporvi diverse soluzioni per la produzione 

e presentazione del vostro salame o insaccato in genere.

Elastic and knitted nets designed to offer you different solutions for 

the production and presentation of your salami or sausages in multiple 

applications.



RETIFICIO NASSI

18

NBP

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber Ideale per:

salami, finocchiona

Ideal for:
salami, finocchiona

NBP

R E T I  P E R  S A L A M I  E  I N S A C C AT I

19

RETIFICIO NASSI

Rete elastica a 5 battute
trama semi-bloccata.

Elastic net 5 stitches, 
partially blocked.

SAL

SAL

6 o 9Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes
Rubber

Ideale per:
salami

Ideal for:
salami

Rete elastica per salame 
che simula la legatura 
a mano.

Elastic net for salami that 
simulates hand tying.

R E T I  P E R  S A L A M I  E  I N S A C C AT I

1

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

2

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression
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ARP

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes
Rubber Ideale per:

salami

Ideal for:
salami

ARP
Rete elastica a trama libera, 
semplice da chiudere 
senza clip.

Elastic net free stitches, 
easy to close without clip.

21

Ideale per:
finocchiona

Ideal for:
finocchiona

SBR

48Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes
Rubber

SBR
Rete elastica bianco rossa 
a forte compressione,  
adatta alla stagionatura. 

White/Red elastic net, 
strong elastic compression, 
suitable for curing.

RETIFICIO NASSIR E T I  P E R  S A L A M I  E  I N S A C C AT I RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  S A L A M I  E  I N S A C C AT I

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

4

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



RETI PER 
PROSCIUTTO 

CRUDO
Nettings for hams

Retificio Nassi offre una gamma completa di reti tecniche per il processo 

produttivo e la presentazione dei prosciutti crudi. ​ Le reti includono il modello 

P60/15 per le mattonelle, il modello standard P6X per il confezionamento 

e il top di gamma S28/30. ​

Retificio Nassi offers a complete range of technical nets for the production 

process and presentation of raw hams. This collection includes the 

P60/15 for rectangular shaped hams, the standard P6X model for 

packaging and the top of the range S28/30.

22

P6E 40/15

40 filiQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material PP

Ideale per:
salami, finocchiona

Ideal for:
salami, 

finocchiona

P6E 40/15
Rete tessuta per la 
stagionatura di salami 
da affettamento.

Knitted net for curing big 
salami meant to be cut.

23

RETIFICIO NASSIR E T I  P E R  S A L A M I  E  I N S A C C AT I

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats
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P8I

28 filiQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes

Ideale per:
tutti i tipi di prosciutti 

Ideal for:
all kind 

of cured meat

P8I
La linea P8I con i suoi 
colori sgargianti e luminosi 
totalmente in polipropilene 
permette una maggiore 
visibilità sullo scaffale 
e sul banco gastronomia.

P8I collection with its 
vibrant and shining colours 
is made in polypropilene. 
It is meant to enhance a 
perfect visibility on the shelf 
or in the display.

Ideale per:
tutti i tipi di prosciutti

Ideal for:
all kind of 

cured meat

P6X

28-38 filiQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes

P6X
La linea P6X nasce per dare 
al confezionamento dei 
prosciutti un aspetto ricco 
ed elegante. Disponibile in 
tre diversi formati.

Used for an elegant and 
rich presentation of hams. 
Available in 3 different 
formats.

RETIFICIO NASSIR E T I  P E R  P R O S C I U T T O  C R U D O RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  P R O S C I U T T O  C R U D O

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats
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Ideale per:
per tutti i tipi di prosciutti

Ideal for:
all kind of 

cured meat

ALL
Rete bielastica per 
l’insacco di volumi 
costruiti (doppi o tripli).

Bielastic netting used 
for wrapping assembled 
meat (double or triple).

RETIFICIO NASSIR E T I  P E R  P R O S C I U T T O  C R U D O RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  P R O S C I U T T O  C R U D O

ALL

16Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes
Rubber Ideale per:

tutti i tipi di prosciutti crudo

Ideal for:
all kind of cured meat

SPAGO 
ELASTICO
Spago elastico per legatura. 
manuale o automatizzata.

Used for tying up hams.
Spago 
Elastico

N.AQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes + Gomma

5

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats
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60 Fili

20-28-32Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material PA

S 28/30
La regina delle reti per 
la presentazione. I colori 
sono il bianco e l’avana. 
Il materiale utilizzato 
richiama le classiche reti 
in rayon di una volta. 
Per un aspetto
maggiormente artigianale.

The queen of nets used for 
presentation. Available in 
white and beige colour. 
The material recalls the 
classic rayon nets used in 
the past. This net makes the 
product look more artisanal.

Ideale per:
solo per prosciutto crudo 

a mattonella

Ideal for:
only for cured ham 

(square/rectangular 

shaped)

P60/15

60 filiQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material PP

P60/15
Rete tessuta  con speciale 
chiusura sul fondo. Studiata  
per mantenere la forma 
squadrata.

Knitted net with a special 
shape to keep hams in 
rectangular shape.

RETIFICIO NASSIR E T I  P E R  P R O S C I U T T O  C R U D O RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  P R O S C I U T T O  C R U D O

Ideale per:
per tutti i tipi di prosciutti

Ideal for:
all kind of cured meat

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats



RETI PER CRUDO 
E STAGIONATURA

Nettings for raw 
and cured meat

La gamma include reti tecniche per prodotti da stagionatura come capocollo, 

bresaola, culatta e pancetta. ​ Offre varie soluzioni tecniche e produttive con 

diverse opzioni di materiali e resistenza elastica.

The range includes technical nets for cured meat such as capocollo, bresaola, 

culatta and pancetta.  It offers various technical and production solutions 

with different material options and elastic resistance.
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REM
Rete Elastica Multiassiale.
La sua struttura 
interamente elastica 
è ideale per tutti quei 
prodotti che necessitano 
il mantenimento di una 
forma omogenea. 
In particolare quelli 
destinati all’affettamento 
industriale.

Multiaxial elastic netting, 
very strong compression. 
Mainly used for long size 
products meant for slicing. 

Ideale per:
culatello, bresaola, coppa, pancetta

Ideal for:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  C R U D O  E  S TA G I O N AT U R A

REM

32Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes
Rubber

5

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

ALLUNGAMENTO
superiore al 300%

ELONGATION
more than 300%



32 33

DT BR 2

da 10 a 38Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

DT BR 2
Rete bianco rossa, due 
battute, ad altissima forza 
elastica. Compressione 
omogenea su tutto il 
prodotto. Ideale per culatte

2 stitches net with very 
strong elastic compression. 
It makes the shape of the 
product homogene. Used 
for culatta.

Ideale per:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

Ideal for:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

ST NAS

da 10 a 36Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Cotton   
Pe 
Pes
Rubber

ST NAS
Rete elastica biancorossa 
a doppia trama. Specifica 
per la stagionatura.
Disponibile a 3 o 5 battute.

Double rubber curing net 
available with 3 and 5 
stitches.

RETIF ICIO NASSI

Ideale per:
culatello, bresaola, 

coppa pancetta.

Ideal for:
culatello, bresaola, 

coppa pancetta.

RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  C R U D O  E  S TA G I O N AT U R AR E T I  P E R  C R U D O  E  S TA G I O N AT U R A

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

5

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



Ideale per:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

Ideal for:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

P6X

28-38 filiQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes

P6X
La linea P6X nasce per 
dare al confezionamento 
dei prosciutti un aspetto 
ricco ed elegante. 
confezionamento dei 
salumi disponibile in tre 
diversi formati.

Used for an elegant and 
rich presentation of hams. 
Available in 3 different 
formats.
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ALL
Rete bielastica per 
l’insacco di volumi costruti 
(doppi o tripli).

Bielastic netting used for 
wrapping assembled meat 
(double or triple).

RETIFICIO NASSI

Ideale per:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

Ideal for:
culatello, bresaola, 

coppa, pancetta

RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  C R U D O  E  S TA G I O N AT U R AR E T I  P E R  C R U D O  E  S TA G I O N AT U R A

ALL

16Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes
Rubber

5

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats



Ideale per:
mortadelle, arrosti, 

salami

Ideal for:
mortadelle, roasts, 

salami

RETI PER 
MORTADELLA

Nettings for mortadella

Un’ampia gamma di soluzioni per il processo produttivo delle mortadelle, 

pensata per pezzature di diverso peso e dimensioni. La rete calibro variabile 

rappresenta il fiore all’occhiello di questa linea perché permette di ottenere 

uniformità di diametro nel taglio della fetta con rilevanti risparmi sugli scarti 

produttivi e un’ottimizzazione degli impianti di taglio automatici.

A wide range of solutions for mortadella production process, designed for 

different weights and sizes. The innovation in the structure of CV 

and CV Ucky nettings is the flagship of this line because it allows uniformity 

in slice diameter with significant savings on production waste and optimisation 

of automatic slicing equipment.
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RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  M O R TA D E L L AR E T I  P E R  M O R TA D E L L A

CV e 
CV Ucky
Rete per calibri da 60 
a 600 mm. La speciale 
tessitura, a contenimento 
graduale, garantisce il 
mantenimento della forma 
del prodotto, contrastando 
la gravità.

Nets with variable gauge 
from 60 to 600 mm and 
withstand from 2 to 120 kg.

CV e 
CV Ucky

N.A.Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes

2

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



Ideale per:
mortadelle

Ideal for:
mortadelle

S 28/30

20-28-32Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material PA

S 28/30

Ideale per:
mortadelle, arrosti

Ideal for:
mortadelle, roasts

38 39

RETIFICIO NASSI RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  M O R TA D E L L AR E T I  P E R  M O R TA D E L L A

Borsine  
PM

N.A.Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes

BORSINE 
PM
Borsina per la cottura della 
mortadella fino a 15kg., 
riutilizzabile fino a 3 volte.

Bag for mortadella cooking 
up to 10kg., reusable for 3 
times.

2

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

La regina delle reti per 
la presentazione. I colori 
sono il bianco e l’avana. 
Il materiale utilizzato 
richiama le classiche reti 
in rayon di una volta. 
Per un aspetto
maggiormente artigianale.

The queen of nets used for 
presentation. Available in 
white and beige colour. 
The material recalls the 
classic rayon nets used in 
the past. This net makes the 
product look more artisanal.



RETI PER SPECK 
E PROSCIUTTI 
AFFUMICATI

Nettings for speck and 
smoked hams

Offriamo reti tecniche e per la presentazione di prodotti tipici come lo speck, 

con soluzioni specifiche per traspirazione e stagionatura.

We offer technical and presentation nets for typical products such as speck 

or smoked ham, with specific solutions for transpiration and seasoning.
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Borsine 
56/12
Borsina dotata di manici.
Studiata per evitare di 
forare lo speck e, grazie alla 
sua forma, mantenere il 
prodotto ben squadrato.

Hanging bag with handles, 
suitable for curing smoked 
ham. The shape is ideal to 
get a perfect square shaped 
ham, without any need to 
drill the ham.

Ideale per:
speck, prosciutti affumicati

Ideal for:
speck, smoked ham

RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  M O R TA D E L L AR E T I  P E R  S P E C K  E  P R O S C I U T T I  A F F U M I C AT I

Borsine 
56/12

da 10 a 28Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material PP

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats



Ideale per:
speck, prosciutti affumicati

Ideal for:
speck, smoked ham
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Ideale per:
speck, prosciutti affumicati

Ideal for:
speck, smoked ham

P6X

28-38 filiQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes

P6X
La linea P6X nasce per dare 
al confezionamento dei 
prosciutti un aspetto ricco 
ed elegante. Disponibile in 
tre diversi formati.

Used for an elegant and 
rich presentation of hams. 
Available in 3 different 
formats.

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

S 28/30

20-28-32Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material PA

S 28/30

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

La regina delle reti per 
la presentazione. I colori 
sono il bianco e l’avana. 
Il materiale utilizzato 
richiama le classiche reti 
in rayon di una volta. 
Per un aspetto
maggiormente artigianale.

The queen of nets used for 
presentation. Available in 
white and beige colour. 
The material recalls the 
classic rayon nets used in 
the past. This net makes the 
product look more artisanal.



RETI PER ARROSTI 
E PRODOTTI 

AVICOLI
Nettings, strings and elastic 

loops for fresh meat 
roasting and poultry

La sezione dedicata ai prodotti avicoli e all’arrostitura delle carni offre soluzioni 

tecniche come spaghi e anelli elastici. ​ Sono disponibili reti elastiche con 

diverse tensioni per un contenimento ottimale della carne.

The section dedicated to poultry products and fresh meat roasting offers 

technical solutions such as elastic strings and loops. Elastic nets with different 

compression strengths are also available to give different netting appearances.
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SPAGO ELASTICO
Ideato per la legatura, 
manuale o automatica, 
di carni destinate alla
cottura. Resistente ad 
alte temperature. 
Personalizzabile. 

Used for tying meat for
meat processing and 
cooking. Resistant to high 
temperatures. 
Customizable.

Ideale per:
porchetta, 

arrotolati

Ideal for:
porchetta, 

rolled meat 

Spago 
Elastico

N.AQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes + Gomma

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats
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ARP 3 RW

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber Ideale per:

porchetta, arrotolati, 

tacchino

Ideal for:
porchetta, rolled meat, 

turkey

ARP 3 RW
Rete elastica bianco rossa 
di alta qualità a 3 battute 
con trama libera. Ideale per 
l’arrostitura di carni.

Elastic white and red 
netting, high quality, 
unravelable 3 stitches used 
for cooking.
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Ideale per:
tacchino, pollo

Ideal for:
turkey, poultry

RETIFICIO NASSI RETIFICIO NASSI

ARP

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

ARP
Rete elastica a trama 
libera, semplice 
da chiudere senza clip.

Elastic unravelable netting, 
easy to close without clip.

R E T I  P E R  A R R O S T I  E  P R O D O T T I  AV I C O L IR E T I  P E R  A R R O S T I  E  P R O D O T T I  AV I C O L I

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



Ideale per:
porchetta, arrotolati, tacchino

Ideal for:
porchetta, rolled 

meat, turkey

NBP

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

NBP
Rete elastica a 5 battute. 
Trama semi bloccata.

5 stitches warpable
elastic netting.

Ideale per:
porchetta, arrotolati, tacchino

Ideal for:
porchetta, 

rolled meat, turkey
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NER

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

NER
Rete semi-bloccata a 
moderata tensione elastica.
Eccellente per l’arrostitura 
di carni arrotolate.

Warpable elastic netting, 
moderate compression, 
used for cooking rolled meat.

RETIFICIO NASSI RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  A R R O S T I  E  P R O D O T T I  AV I C O L IR E T I  P E R  A R R O S T I  E  P R O D O T T I  AV I C O L I

2

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

2

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



SBR

48Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

SBR
Rete elastica bianco rossa 
a forte compressione, 
adatta alla stagionatura. 

White/Red elastic net, 
strong elastic compression, 
suitable for curing.
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Ideale per:
pollame, volatili

Ideal for:
poultry, birds

Anelli Elastici

da 6 cm a 16 cmQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes o Cotone 
/ Gomma

ANELLI ELASTICI
Anelli elastici per la legatura 
di volatili e pollame.
Perfetti per preparazioni 
gastronomiche quali 
involtini e rollatine.
Disponibili in un’ampia 
gamma di misure, colori 
e forza elastica.

Elastic loops for tying up 
poultry and birds. Available 
in a wide range of sizes, 
colours and elastic tension.

RETIFICIO NASSI RETIFICIO NASSI R E T I  P E R  A R R O S T I  E  P R O D O T T I  AV I C O L IR E T I  P E R  A R R O S T I  E  P R O D O T T I  AV I C O L I

Ideale per:
porchetta, arrotolati, tacchino

Ideal for:
porchetta, 

rolled meat, turkey

4

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

1

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

Disponibile anche
in MAZZETTI

Also available
in BUNDLES



RETI 
INTERNAZIONALI
Netting for international 

markets
Il Retificio Nassi propone anche reti destinate ai mercati esteri. Si tratta 

principalmente di reti che rispondono ad esigenze di tipo produttivo presenti 

in mercati diversi da quello Italiano.

Retificio Nassi also offers nets for international markets. These nets mainly 

respond to production requirements and different applications in areas 

outside Italy.
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MICROQUADRO
Rete a trama semi-bloccata 
di media tensione elastica 
per il contenimento della 
carne in cottura.

This product offers medium 
compression to keep in 
shape meat during cooking.

Ideale per:
lavorazione e cottura carni

Ideal for:
meat processing, 

meat roasting

Microquadro

36 e 48Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



Spago Elastico

N.AQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Pes + Gomma

SPAGO 
ELASTICO
Spago elastico disponibile 
in diversi formati.
Personalizzabile secondo 
le necessità del cliente.

Elastic string available in 
different sizes, customizable 
on customer’s needs.
suitable for curing.
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Ideale per:
pollame, volatili

Ideal for:
poultry, birds

Anelli Elastici

da 6 cm a 16 cmQuadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes o Cotone 
/ Gomma

ANELLI 
ELASTICI
Anelli elastici per la legatura 
di volatili e pollame.
Perfetti per preparazioni 
gastronomiche quali 
involtini e rollatine.
Disponibili in un’ampia 
gamma di misure, colori 
e forza elastica.

Elastic loops for tying up 
poultry and birds. Available 
in a wide range of sizes, 
colours and elastic tension.

RETIFICIO NASSI RETIFICIO NASSI R E T I  I N T E R N A Z I O N A L IR E T I  I N T E R N A Z I O N A L I

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

1

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

SPAGO 
ELASTICO 
AGR
Spago ideato per la 
legatura manuale ed 
automatica di piante e fiori.

Elastic string for manual and 
automatic tying in flower 
and plants application.

Spago Elastico AGR

N.A.Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes + Gomma

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Ideale per:
lavorazione e cottura carni

Ideal for:
meat processing, 

meat roasting

Ideale per:
fiori e radici alberti

Ideal for:
flowers and tree roots Disponibile anche

in MAZZETTI

Also available
in BUNDLES
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ARP 3 RW

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber Ideale per:

lavorazione e cottura carni

Ideal for:
meat processing,

meat roasting

ARP 3 RW

Ideale per:
lavorazione e cottura carni

Ideal for:
meat processing, 

meat roasting

NER

da 10 a 30Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

NER
Rete semi-bloccata a 
moderata tensione elastica.
Eccellente per l’arrostitura 
di carni arrotolate.

Warpable elastic netting, 
moderate compression, 
used for cooking rolled meat.

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

1

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression

Rete elastica bianco rossa 
di alta qualità a 3 battute 
con trama libera. Ideale per 
l’arrostitura di carni.

Elastic white and red 
netting, high quality, 
unravelable 3 stitches used 
for cooking.



RETI PER 
AFFUMICATURA

Nettings for 
smoking process 

Per quanto riguarda il settore dell’affumicatura del pesce, proponiamo una 

soluzione unica, la nostra ARP X, grazie alle sue caratteristiche specifiche, non 

lascia segni sulla carne delicata del pesce e garantisce una forma armonica, 

ottimale per il taglio carpaccio.

As far as fish smoking is concerned, we propose a unique solution, our ARP X, 

which, thanks to its specific characteristics, does not mark the delicate flesh 

of the fish and allows an optimal homogenous shape for carpaccio slicing.
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ARP X
Rete pensata per 
l’affumicatura del pesce. 
Ideale per contenere senza 
lasciare segni sulla carne.

Elastic net for smoking fish 
carpaccio. Used for 

Ideale per:
carpaccio di pesce

Ideal for:
fish carpaccio

ARP X

28Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

Pes 
Rubber

3

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats

Tensione elastica /Elastic compression



RETI PER SETTORE 
CASEARIO

Nets for dairy products
Per quanto riguarda il settore caseario proponiamo una gamma di prodotti 

pensati per l’appendimento di caciotte, caciocavalli, provoloni 

e formaggi a pasta dura.

As far as the dairy sector is concerned, we offer a range of products designed 

for hanging caciotta, caciocavallo, provolone and hard cheeses.
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CORDELLE
Pensate per l’appendimento 
di prodotti caseari. Idonee 
per stagionatura ed 
affumicatura.

Knitted strings used for 
hanging cured and smoked 
cheese.

Ideale per:
provole e formaggi da 

appendimento

Ideal for:
provola and cured 

hanging cheese

Cordelle

Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material Poliammide 100%

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats



RETI VARIE
Miscellaneous nets

Reti varie a completamento della nostra gamma. Rivolgiti a noi per avere 

ulteriori informazioni su prezzi, disponibilità.

A wide range of nets used for different applications. 

Contact us for any inquiry.
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RETI ESTRUSE
STOCKFIL
TC1200
CALZETTE

Reti varie a completamento 
della nostra gamma. 
Rivolgiti a noi per avere 
ulteriori informazioni su 
prezzi, disponibilità.

A wide range of nets used 
for different applications. 
Contact us for any inquiry. 

Quadri
Squares

Tipo
Model

Materiale
Material

PP 
PE

Tipi di cottura /Cooking applications

Formati disponibili /Available formats
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